	Montag, 

21.06.2021
	Gemüsebrühe mit Eierfäden
Rostbratwürstchen mit süß-saurem Linsengemüse und Spätzle          Pfirsichdickmilch

	Dienstag, 

22.06.2021
	Geflügelbrühe mit Eierstich
Schwäbische Maultaschen mit Zwiebelschmelze und Kartoffelsalat
Mandelpudding

	Mittwoch, 

23.06.2021 
	Kresserahmsuppe

Pfannkuchen mit Blaubeerfüllung und rahmiger Vanillsauce

Für Diabetiker bieten wir eine Diätgerechte Alternativkost an
Kirschjoghurt

	Donnerstag, 

24.06.2021
	Rinderbouillon mit Einlage
Ungarische Bratwurst mit Bratkartoffeln und Salat
Mango Sahnecreme

	Freitag, 

25.06.2021 
	Rinderbrühe mit Backerbsen
Fischeintopf „ Sylter Art „ mit Speckwürfeln und Butterkartoffeln
Bei Bedarf wird eine Alternative zum

Fischgericht angeboten

Fruchtflammerie

	Samstag, 

26.06.2021 
	Kartoffeleintopf mit Gemüse und kleinen Hackbällchen

Gelbe Grütze

	Sonntag, 

27.06.2021 
	Maiscremesuppe

Rheinischer Sauerbraten mit Kartoffelknödeln und Apfelmus     

 Eisdessert
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SPEISEPLAN VOM 21.06.-27.2021  



                  Die Nährwertangaben (kcal) beziehen sich auf 100 g eines Gerichtes.
                        Nähere Information bezüglich der Allergen-Kennzeichnung erhalten sie von unseren Küchenmitarbeitern.                                               

	Suchen Sie Informationen zum Speisenplan oder den Zusatzstoffen, haben Wünsche und Anregungen, so wenden Sie sich bitte an 
07325 / 950413
Änderungen vorbehalten.
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SPEISEPLAN VOM 28.06.-04.07.2021
	Montag, 

28.06.2021
	Gemüsecremesuppe
Badisches Schäufele mit Kartoffeln und Weißkohlgemüse
Bananenpudding

	Dienstag, 

29.06.2021
	Geflügelbrühe mit Backerbsen

Knusperhähnchenschnitzel mit Kaisergemüse und Nudeln
Fruchtdickmilch

	Mittwoch, 

30.06.2021 
	Spinatrahmsuppe

Gebackener Quarkstrudel mit Kompott
Für Diabetiker bieten wir eine Diätgerechte Alternativkost an
Karamelsahnecreme

	Donnerstag, 

01.07.2021
	Karotten – Orangencremesuppe
Gefüllte Paprikaschote mit Spiralnudeln und Tomatensauce
Orangencreme

	Freitag, 

02.07.2021 
	Rinderbrühe mit Einlage
Paniertes Seelachsfilet mit Kräuterkartoffelsalat und Sc. Remoulade

Bei Bedarf wird eine Alternative zum

Fischgericht angeboten

Waldmeistergeleespeise

	Samstag, 

03.07.2021 
	Wirsingroulade mit Speckrahmsauce und Butterpüree

Obstsalat

	Sonntag, 

04.07.2021 
	Maiscremesuppe

Geschmorte Ochsenbrust mit Spätzle und Romanesco

Paradiescreme Tamarinde


                  Die Nährwertangaben (kcal) beziehen sich auf 100 g eines Gerichtes.
                        Nähere Information bezüglich der Allergen-Kennzeichnung erhalten sie von unseren Küchenmitarbeitern.   
	Suchen Sie Informationen zum Speisenplan oder den Zusatzstoffen, haben Wünsche und Anregungen, so wenden Sie sich bitte an 
07325 / 950413
Änderungen vorbehalten.



